
 

 

 

 

CRITERIOS PARTICIPACION AMC KITCHEN LAB 

 

El objetivo que desde AMC y Feria Valencia nos hemos marcado es consolidar el futuro del 

certamen mediante la evolución del actual formato, iniciada en la edición de 2024, hacia un 

evento donde la innovación, el diseño, la originalidad y la fusión de los diferentes aspectos 

culturales, sociales y lúdicos que el mundo de la cocina engloba, siga atrayendo a empresas del 

sector, profesionales del interiorismo, la arquitectura y el diseño e incluso, en un futuro, al 

consumidor final, convirtiendo ESPACIO COCINA SICI y a la ciudad de Valencia en un referente 

internacional de la cocina durante esos días. 

Para alcanzar este objetivo, hemos definido una estrategia clara basada en 5 puntos clave: 

• Crear una identidad reconocible en el espacio que ocupa el certamen, con un tema como 

referente general de cada edición sobre el que construir un relato y diseñar la imagen del 

pabellón acorde al mismo.  

• Priorizar la innovación entre expositores y organización: exponer producto nuevo, 

diferenciador, original en un entorno atractivo, homogéneo y tematizado.  

• Aumentar las actividades profesionales y culturales con contenidos interesantes y 

diferenciadores, en el entorno adecuado y utilizando referentes del sector.  

• La visita al certamen será una experiencia inolvidable. En la actualidad todo pasa en la cocina 

porque somos cocina, gastronomía, relaciones sociales en torno a la mesa. En la cocina 

bebemos, comemos, escuchamos música, socializamos, vemos la televisión y también 

cocinamos. El certamen será eso, algo inolvidable para el visitante por las experiencias 

sensoriales que allí percibirá.  

• Aquilatar los costes del evento a una realidad básica: rentabilidad razonable para la 

organización con un coste asumible por el sector, adaptando diferentes formatos de 

participación a los niveles de empresas potencialmente expositoras. 

 

 



 

 

Estas cinco estrategias combinadas son las que se van a implementar en el espacio AMC 

KTCHEN LAB que, bajo el paraguas de una imagen global del espacio creada por el reconocido 

diseñador industrial e interiorista Francesc Rifé, se articula en dos zonas claramente 

diferenciadas: 

 

• AMC KITCHEN LAB EXPOSITIVO, un espacio donde los expositores encontrarán el marco 

ideal para desarrollar la capacidad de sorprender al visitante con creatividad, originalidad, 

diseño y producto diferencial, en un entorno arquitectónico atractivo, homogéneo y adaptado 

a sus necesidades. Un recorrido por el diseño y la innovación de los expositores enmarcado 

en un espacio temático que resalta la creatividad de las diferentes marcas.  

 

• AMC KITCHEN LAB EXPERIENCE, un espectacular recinto en el corazón del pabellón, que 

alberga diferentes áreas donde diseño, arte, cultura, gastronomía y relaciones sociales se 

fusionan en un entorno único e innovador en el que disfrutar de experiencias que estimulan 

todos nuestros sentidos. Un espacio llamado a ser un referente en los nuevos modelos de 

los certámenes feriales más adaptado a tiempos futuros donde lo experiencial se funde con 

el producto, elevando el valor añadido que las ferias aportan al expositor. Esta zona cuenta 

con diferentes áreas:  

 

• Área de show-cooking, donde la creación gastronómica de reconocidos chefs 

utilizará todo lo que la cocina integral aporta elevándola a categoría de arte. 

 

• Áreas de conferencias y actividades, un área dinámica y enriquecedora donde 

dejarnos sorprender. 

 

• Área de catering, donde disfrutar de la gastronomía. 

 

• Área de descanso y relax, donde cargar fuerzas y la batería del móvil van de la mano. 

 

• Área de innovación, destinada a proveedores, donde presentar componentes y 

elementos del universo cocina de última generación. 

 

• Área de proyectos Kitchen Lab/Jovenes diseñadores, donde descubrir talento. 

 

• Área de recepción AMC, a disposición de visitantes para facilitar su visita. 

 



 

 

Para poder participar como expositor en AMC KITCHEN LAB EXPOSITIVO, y con el fin de 

mantener la identidad de lo indicado anteriormente, existen unos requerimientos técnicos en 

cuanto al proyecto por parte de las empresas: 

 

• Ser fabricante de cocina español, o extranjero asociado a AMC. 

 

• Exponer un ambiente único de cocina creado específicamente para el certamen, que resulte 

original, innovador, diferencial y firmado por un diseñador/arquitecto/interiorista (propio de la 

empresa expositora o externo). Este proyecto debe estar adaptado a la superficie elegida por 

el expositor y ser aprobado por el comité técnico. 

 

• Se permitirá la participación como expositor en AMC KITCHEN LAB EXPOSITIVO a 

fabricantes de electrodomésticos, “piedras”, o fregaderos y grifería que, de la mano y en 

colaboración con un fabricante de cocina, presenten un proyecto de mobiliario firmado por un 

diseñador que cumpla los requisitos generales. 

 

• El espacio debe estar ocupado únicamente por el proyecto de ambiente. En éste se permiten, 

aparte de la cocina propiamente dicha y sus elementos habituales (isla, mesa...), todo tipo de 

mobiliario, accesorios y complementos del hogar que permitan crear una estancia integrada. 

 

• Con el fin de mantener la homogeneidad, no se aprobarán exposiciones de producto no 

integradas en los muebles, ni puede haber zonas de recepción, zonas cerradas, ni espacios 

que rompan la uniformidad buscada. 

 

• Ya que habrá zonas específicas para ello, no estará permitido cocinar en estos ambientes ni 

realizar demostraciones gastronómicas, catering o similares. 

 

• Para garantizar la acústica buscada en el pabellón, así como en las zonas de ponencias, 

charlas, y al resto de expositores, no se podrán realizar actuaciones de ningún tipo, ni utilizar 

música de fondo audible desde el exterior, que superen unos decibelios que no permitan las 

acciones anteriormente descritas. 

 

• Los proyectos presentados para AMC KITCHEN LAB EXPOSITIVO pasaran directamente a 

formar parte de los aspirantes de la Primera edición de Premios AMC que se entregaran 

durante la celebración del certamen en la categoría de mejor espacio. 

 

 



 

 

Para participar en AMC KITCHEN LAB EXPERIENCE existen dos opciones:  

 

• Se ofrecen dos espacios de 90 m2 con los mismos requerimientos de AMC KITCHEN LAB 

EXPOSITIVO, añadiendo que las cocinas deben ser 100% operativas puesto que en ellas se 

realizarán los show-cooking contratados por las empresas participantes, y que correrán a 

cargo del expositor del espacio y de las empresas patrocinadoras. 

 

• Hay diferentes modelos de patrocinios para todos los espacios comunes de AMC KITCHEN 

LAB EXPOSITIVO adaptables a cada patrocinador interesado.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


